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AROSTAVE : Nuestras duelas para los fanques

Nuestras AROSTAVES son elaboradas a partir de roble francés de toneleria de muy alta calidad:
la madera que utilizamos es de calidad ‘fudre’, con maduracién minima de 18 meses al aire libre.

Intereses enoldgicos :

Estas duelas son cortas y delgadas (95-96 cm x 4,7 cm x 0,7 cm = +/- 0,103 m2) favoreciendo
rapidos intercambios entfre la madera y el vino.

Con esta receta Unica de intensidad media, estas duelas aportan una sutil nota amaderada asi
como una amplia complejidad aromdatica, con aromas de clavo y coco, y toques de vainilla,
almendra garrapinada y caramelo. Permiten el desarrollo de la estructura del vino, amplian el
volumen en boca y aumentan la sensacion de dulzor del vino.

Consejos de utilizacion :
Dosis habitual (depiende del resultado deseado y de la estructura del vino) :
v de 1 a3 duelas/HL,
lo mds frecuentemente utilizado :
1,5 duela/HL para los vinos tintos y
1 duela/HL para los vinos blancos.
Tiempo de contacto y de armonizacion :
v' Tiempo de contacto recomendado : habitualmente entre 3 y 4 meses
v Tiempo de armonizacion : hasta 2 o 3 meses segun los resultados obtenidos a la
degustacion
Modo de uso :
v" Para los vinos blancos, aconsejamos la utilizacién de AROSTAVES desde la fermentacién
alcohdlica y de seguirla durante la crianza
v' Para los vinos tintos, es aconsejado de esperar la crianza

Utilizacion :

v Se utilizan directamente en tanque. Agregar las duelas una a una en el fanque
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Envase, almacenamiento y manipulacion :

v' Paquetes de 20 duelas, 40 (2X20) duelas o de 120 (2X60) duelas

Condiciones de almacenamiento Manipulacion de los productos
Conservar productos y bolsas en un v Al manipular las duelas, se recomienda
lugar limpio, alejados de : llevar guantes como proteccion
v Laluzyla humedad contra las astillas
v' Fuertes olores y cualquier producto

quimico

v' Toda fuente de calor

Caracteristicas calidad :

Exclusivamente producidas con madera de roble francés (Quercus sp) secada vy
madurada antes de su transformacién al aire libore durante por lo menos 18 meses,
nuestras Aréstaves no contienen alérgenos, y no provienen de, ni contienen organismos
genéticamente modificados. Estas duelas gozan del mismo nivel de calidad que los
demds productos Ardbois : trazabilidad, HACCP, ISO 9001:2015, certificacién kosher,
andlisis quimicos...

Trazabilidad : Cada lote de madera es identificado a recepcion y seguido a lo largo de
su transformacion. Cada unidad de venta lleva un nUmero Unico.

Garantia calidad : Hacemos varios controles a la recepcion de cada lote de madera, asi
como andlisis en un laboratorio independiente. Las proporciones de moléculas
responsables del gusto "moho tapdén”, haloanisoles (TCA, TeCA, PCA, TBA) y halofenoles
(TCP, TeCP, PCP, TBP), cuyas frazas pueden encontrarse en la madera, no constituyen un
riesgo de desviaciéon sensorial de tipo “"moho”. La madera no sufre ningin tratamiento
quimico, enzymatico, ionizante. Garantizamos su origen totalmente natural. Nuestro
Sistema de Management de la Calidad estd certificado 1ISO 9001:2015 y nuestro proceso
HACCP estd reconocido por Intertek.

Alérgenos : sometidos a declaraciéon : ausencia (Reglamento (UE) N° 1169/2011)
OGM : sometidos a declaracion : ausencia (Reglamento 1829/2003 CE y 1830/2003 CE)

Utilizacién de las duelas en los vinos : la utilizacion de estos productos en los vinos puede ser
reglamentada. Recomendamos consultar con las autoridades competentes del pais de uso.

Consultarnos para cualquier informaciéon adicional :
Ardbois S.A.S
ZI de Biars sur Cére - Champ de Moé - BP 30025
46130 GAGNAC sur Cére - FRANCE
Tel: +33 (0)5 65 38 62 38 - Fax: + 33 (0)5 65 39 77 49
contact@arobois.com
www.arobois.com
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